
Four à Pizza Lecco
LR69632

 Le Four à Pizza Lecco se distingue par sa conception optimale
pour les professionnels exigeants du secteur de la restauration.
Doté d’une puissance de 2000 W et d'une capacité à atteindre
rapidement jusqu'à 300°C, ce modèle garantit une cuisson rapide
et uniforme. Sa structure en inox et sa chambre de cuisson avec
sole réfractaire assurent robustesse et maintien optimal de la
chaleur. Compact avec ses dimensions (570 x 560 x 280 mm), il
intègre un minuteur pratique, rendant la gestion du temps de
cuisson à la fois simple et efficace.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 220-240 V Type de Commande : Electronique

Température Minimum (°C) : 0 Température Maximum (°C) : 300 Nombre de Niveaux : 1

Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui Intérieur Réfractaire : Sole

Longueur (mm) : 570 Profondeur (mm) : 560 Hauteur (mm) : 280

Poids (kg) : 23 Puissance (W) : 2000 Capacité Pizza : 1

Type de four : Electrique

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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